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Bitte Hinweise auf der Riickseite beachten.

:I Schankwirtschaft I:l Spelsewwtschaﬂ

Datenschutzh!nweis

‘Die.: erfragten personenbezogenen Daten
werden 20ir. welteren Bearbeltung benohgt lhre ‘Erhebung erfolgt ge—
mars § 14 Gewerbeordnung I: V m §§ 31 12 Gaststattengesetz

Name, Vorname/n, Geburisnama (nur bei Abweichung vom Namen)

ggi. im Handels-, Genossenschafls- oder Vereinsregister eingetragener Name (bei mehreren Veriretern ist je ein Formutar auszuftilen)

Gaburtstag Geburisort Staatsangehdrigkeition
Anschrift (Stralle, Hausnummer, PLZ, Ort)
bei Ausldndern Aufenthaltstitel ertellt durch {aussteliende Behodrde) giittig bis

1. AntragstelIerinIAntragstel!er

lst gin: Strafverfahren anhanglg‘?

Isl ain. Gewerbeuntersagungsver— b
fahten nach § 35.GewQ anhang;g? e

: st eln Bullgeldverfahren wegen VerstGBen bel
“einer gewerhlichen Tatigkeit anhdnglg?-

i l nein

Anlass

Tag und Uhrzeit (Dauer)

Folgende Gelrénke sollen verabreicht werden

Felgenda zubereitete Speisen sollen verabraicht werden

2. Inhalt der Gestattung

_] Bescheinigungen nach :§_" 3 Infeknonsschutzgese!z liegen
Tanzveranslaltungen smd vorgesehen |—| ja |—] nein

O alle Personen vcr die Speisen zuberenten und |n Verkehr brlngen
Muslkalische Darbaetungen sind vorgesehen

T e

Aurterdem ist vorgessehen

Crt (genaue Bezeichnung des Gab#udes bzw. Grundstiicks, L.age, Anschrift)

Name und Anschrift der Eigentiimer/Eigentimerin/des Eigentiimers

3. Rﬁumliche Verhiltnisse

Anzaht Festzelt -
ward_emchlet ja; |:| nein
Anzahl Damensp Herrens "u[_ “Anzahl Anzahl
Tm__le_l_gg_n _:' TOIIetten G

Vorhandene Schankanlage

!st ﬂ;eﬁende 5 Was- :
ser eingenchlet? [—’] :

: Baurechtllche Abnahme hlen‘Ur
I::’ wird besonders_beantragt

Becken.

Ifd.m. Rinne

PLZ, Ort, Dalum

-| Unterschviflt der Antragstellarin/des Antragstellers




Hinweise fiir die Antragstellterin/den Antragsteller
Toilettenanlagen aniéssiich des Betriebes von Bierzelten oder dhnlichen voriibergehenden Gaststéittenbetrieben:
In unmittelbarer Nahe des Veranstaltungsortes milssen ausreichende und einwandfreie Toilettenanlagen vorhanden sein.

Boi Gaststatten in sog. fliegenden Bauten (z. B, Bierzellen), {tir die eine Gestattung zum Ausschank alkoholischer Getrénke beantragt wird,
sind je angefangene 350 m? Schankraum

1 Spdltoilette fur Manner und 2 Urinalbecken oder 2 Ifd. m Rinne und

2 Spitoiletten fiir Frauen

zu verlangen.

Die jedermann zug#nglichen Toiletten auf dem Aufstellplatz oder In seiner Nahe (z. B. in einem Vereinsheim} kénnen angerechnet werden,
dabei sind alle Gaststattenbetriehe auf dem Plaiz (z. B. bei Mérkten und Volksfesten) und die Besucher, die nicht Géste sind, zu
beriicksichtigen.

Berechnungsbeispiel fiir ein Bierzeit:
Grifle des Bierzeltes 40 x 60 m = 2400 m®. 2400 : 350 = 6,85 = aufgerundet 7.

Erforderich sind 7 x 1= 7 Splitoiletten fir Manner
7 x 2 = 14 Urinalbecken oder
7x 2= 14 [fd. m. Rinne und
7 % 2= 14 Splltciletten fir Frauen.

lin den einzelnen Toilettenanlagen sind jeweils Handwaschgelegenheiten, die mit flieBendem Wasser ausgestattet sind, bereitzustellen.
Tolletten diirfen nicht durch Minzautomaten oder dhnliche Einrichiungen versperit oder gegen Entgelt zuganglich sein.

Die Zuginge zu den Tolletten sind sicher begehbar herzustellen und zu unterhalten; die Wege und die Toileiten sind bei Dunkelheit
ausreichend zu beleuchten. Auf die Toiletten ist durch Schitder hinzuweisen.

Die Abwiisser aus der Toilettenanlage sind - soweit eine anderweitige Beseitigung {z. B. durch Einleitung in die Kanalisation) nicht mdglich
ist - in dichtschlielenden Gruben, die mit einer sicheren Abdeckung versehen sind, einzuleiten.

Beachten Sie bitte die vorstehenden Ausfilhrungen bei der Einrichtung der Toilettenanlagen bzw. die der Anmietung eines Tollettenwagens.
Festzelt, Festplatz, Festhalle: (Bei Festhallen ist nachstehend statt ,Festzelt", Festhalle” zu lesenl)

Das Festzelt ist standsicher nach der gepraften Typenstatik bzw. den Konstruktionsplidnen aufzustellen. Zum Aufbau des Zeltes ist von der
Verleihfirma eine zuverldssige Fachkraft zur Verfligung zu stellen.

Fliegende Bauten dirfen nur in Gebrauch genommen werden, wenn die Aufstellung der Genehmigungsbehtrde (Bauamt) des
Aufstellungsortes unter Vorlage des Prifbuches angezeigt worden ist. Das Prifbuch ist fur die Dauer des Festbetriebes bei der
Veranstalterinfbeim Veranstalter zu hinterlegen.

Die Zugange zum Festplatz und Festzelt sind in sicher begehbarem Zustand (auch bei nasser Witterung) herzurichten und zu unterhalten,
Fiir ausreichende Beleuchtung ist zu sorgen.

Im Festzelt sind die Tisch- und Bank-Garnituren so anzuordnen, dass zwischen den Reihen ausreichend breite Génge sowle ein
Hauptdurchgang verbleiben, der im Panik- oder Katastrophenfall eine rasche Entleerung des Zeites ermdglicht.

Das Zelt ist ausreichend zu beleuchten; die Leitungen sind so zu verlegen, dass eine Gefihrdung des Publikums ausgeschlossen ist. Die
Vorschriften der Landesverordnung zur Verhitung von Branden sind zu beachten.

Schankbereich, Abgabe von Speisen:

Ist der Ausschank von atkoholischen Getranken gestattet, mlssen auch alkoholfreie Getrénke auf Wunsch verabreicht werden.

Alkchol darf nicht an Kinder ausgeschenkt werden.

Zum Spéilen darf nur Wasser aus der dffentlichen Wasserversorgungsaniage (Trinkwasser) verwendet werden. Das Wasser ist durch
standigen Zulauf frischen Wassers (Ableitung des Uberlaufs) forflaufend zu erneuern. Das Wasser ist in kurzfristigen Abstinden zu
erneuern. Der Erdboden ist bei den Bierzapfstellen mit einem Brelterbelag {Lattenrost) zu versehen, Die Abwésser sind, sowell die
Einleitung in das Kanalnetz oder sonstige Vorfluter nicht méglich ist, in eine Grube zu leiten, die mit siner festen Abdeckung versehen ist.

Lebensmittel (z. B. Backwaren mit nicht durchgebackener Fiillung oder Auflage, Flelsch und Erzeugnisse aus Fleisch, auch Imbisse, wie
Wurstsemmeln, heile Wiirstchen, Speiseeis und Speiseeis-Halberzeugnisse, Eizeugnisse aus Fischen, Eiprodukte) dirfen nur von
Parsonen hergestellt, behandelt und verkault werden, die im Besitz einer Bescheinigung nach § 43 Infektionsschutzgesetz sind.

Dis Abgabestellen fur Speisen sind mit sauberen Tischen auszustatten. Etwa ausgelegte Lebensmittel sind gegen die Kunden durch einen
entsprechenden Warenschutz abzuschirmen.

Verantwortlichkeit der Veranstalterin/des Veranstalters:

Samtliche Preise sind gut sichtbar anzuschreiben.

Die Aushangpflicht und die Verbote des Jugendschutzgesetzes in der Offentlichkeit sind zu beachten.
Die Schankstellen sind mit ausreichenden Spileinrichtungen fur die Schankgefédle auszustatten.

An der Betriebsstatte muss in einer fir jedermann erkennbaren Weise der Name mit mindestens einem ausgeschrigebanen Vornamen des
Gewerbebetreibenden angegeben sein.

For den geordneten Schankbelrieh, die Einhaltung der Sperrzeitbestimmungen, der Jugendschutzbestimmungen, der hygiene- und
seuchenpolizeilichen Vorschriften sowie der Preisauszeichnungsvorschriften {die Preise fliir die angebotenen Speisen und Getréinke sind
deutlich sichtbar anzubringen) ist die Veranstalterin/der Veranstalter bzw. die zu seiner Vertretung bestellte Person verantwortlich, FOr den
Belrieb muss eine entsprechende Haftpflichtversicherung abgeschlossen werden.

Zur Aufrechterhaltung der Ordnung sind geeignete Persenen in ausreichender Zahl bereitzustellen.

Die Veranstaltung ist so durchzufiihren, dass eine Beldstigung der Nachbarschaft durch ruhestérenden Lérm vermiaeden wird. Den
Gestaltungsbescheid und die Beschelnigung nach § 43 infektionsschutzgesetz missen am Veranstaltungsort aufbewahrt werden, um sie
bei Kontrollen vorzeigen zu kénnen.

Die Gestattung fiir den voriibergehenden Gaststittenbetrieb wird entsprechende Aufiagen enthalten.




